
DIE HIGHLIGHTS
• Hohe Ausbringung
• Bewährtes Dosierverfahren
• Großer Volumenbereich
• Produktspezifische Trichterkonstruktion
• Verstellbare, teleskopförmige, 2-teilige Dosierbecher zur 

Regulierung des Volumens
• Höhenverstellung zur Anpassung des Dosiervolumens
• Frequenzgeregelter Antrieb

VDD VOLUMENDOSIERUNG 
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Das Prinzip.

1  Das Packgut 
  fällt in den Einlauf-
  behälter.
2  Der Dosierteller trans-

  portiert die gefüllten 
  Becher zur Abwurf-
  position.
3   Der Abstreifer streift 

  überschüssiges Füllgut 
  ab.
4   Weitertransport der 

  leeren Becher zum 
  Füllen.
5   Das Packgut fällt 

  in den Übergabe-
  trichter.

Ausgereifte 
Technologie, 
leistungsstark 

und gewichts-
genau.

Passion for packaging



ROVEMA GmbH
Industriestrasse 1
35463 Fernwald, Germany
Telefon: +49 (0)641/409-0
info@rovema.de 
www.rovema.com

Vertriebspartner und Service Center weltweit
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Die Volumendosierung VDD hat sich durch 
Leistungsstärke und ausgereifte Technologie 
in der Praxis vielfach bewährt.

• Konsequent wird die ROVEMA Volumendosierung auf die   
Produktbedürfnisse zugeschnitten, indem die Konstruktion  
und Materialauswahl für die Bereitstellungstrichter und   
Dosierbecher stets produktspezifisch festgelegt werden.

• Die unterschiedliche Auslegung als kontinuierlicher Volumen- 
dosierer oder intermittierender Volumendosierer trägt den   
vielfältigen Kundenansprüchen nach Flexibilität Rechnung.

• Darüber hinaus wird im Zusammenspiel mit unseren Kunden  
ständig bezüglich der Produktionsanforderungen die Maschine  
weiterentwickelt, um aus dieser Erfahrung heraus auch   
schwierigste Füllgüter störungsfrei und in engen Füll- 
toleranzen zu verarbeiten.

• Die ROVEMA VDD kann eigenständig oder in Verbindung 
mit anderen Maschinen als integraler Bestandteil der   
ROVEMA Systemtechnik eingesetzt werden.

Die Optionen.
Neben der langjährigen Erfahrung mit der Technik des Volumen-
dosierens liegt die Stärke der VDD in der produktangepassten, 
optimierten Auslegung ihrer Dosiersysteme.
• Becherformatsätze in produktspezifischer Ausstattung 

(Edelmetall, Kunststoff)
• Programmierbare, motorische Höhenverstellung der 

Becher zur Anpassung des Dosiervolumens
• Vorrichtungen zur Schutzbegasung
• Aggregate für die Restsauerstoffanalyse
• Integrierte Tendenzregelung
• Abstreifbürsten
• Schutzgehäuse zur staubfreien Dosierung
Weitere Optionen auf Anfrage.

VDD VOLUMENDOSIERUNG 

Sie erfüllt optimal den wirtschaftlichen Anspruch der Anwender 
im eng gesteckten gesetzlichen Rahmen der Gewichtsgenau-
igkeit. Die Maschinen können einzeln oder z. B. in Kombination 
mit einer Schlauchbeutelmaschine eingesetzt werden.

Die VDD ist für das Dosieren von freifließenden, z. B. stückigen 
und granulierten Produkten ausgelegt. Zum Spektrum gehören 
eine Vielzahl von Produkten, wie z. B. Reis, Kurzteigwaren, 
Erdnüsse, Hülsenfrüchte, Schokolinsen oder Zucker.

Die Dosierung.
Es handelt sich um ein volumetrisches Dosieren, bei dem das 
Dosiervolumen durch die Dosierbecher vorgegeben wird. Das 
Einstellen unterschiedlicher Volumina wird durch eine teleskop- 
ähnliche Verbindung von Ober- und Unterbecher erreicht. Auf 
diese Weise können die Kammern je nach gewünschtem Füll- 
volumen vergrößert bzw. verkleinert werden. Je nach Bedarfs-
fall können die Füll-, Dosier- und Entleerungsfunktionen kontinu- 
ierlich während einer gleichmäßigen Drehbewegung oder aber 
intermittierend ausgelegt werden. Die Produktbevorratung wird 
grundsätzlich auf die Produkteigenschaften individuell abge-
stimmt.

Nutzen und Vorteile der VDD.
• Die Volumendosiertechnik wurde über Jahrzehnte kontinu- 

ierlich optimiert, sodass die erprobten Baugruppen heute   
eine robuste und zuverlässige Technik bieten, die nahezu   
wartungs- und verschleißfrei arbeitet. Einfaches und 
schnelles Reinigen ist gegeben. Nicht zuletzt deshalb ist  
die VDD im Markt fest etabliert.
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